Seppbuatte Thal

Der Raclette-

Info + Bestellformular

P

Reservation Raclettekase ——

» Mit diesem Formular kénnen Raclettebestellungen getatigt werden, welche im Laden abgeholt werden.

P Bitte die Bestellung mindestens einen ganzen Arbeitstag vor dem Abholtermin aufgeben.

Der Mail-Eingang wird bestatigt.

» Pro Person rechnet man je 200 - 300 g Kase; das sind rund 5 - 8 Portionen (Pfannchen).

Eine Scheibe Raclettekase (ca. 70-80g) ergibt 2 Portionen (ausgenommen bei runden Kasen sind die Scheiben
nicht gleichmassig). Wird noch Fleisch dazu serviert, kann die Kdsemenge entsprechend reduziert werden.

Der Bedarf an Kartoffeln betragt etwa bis zu das eineinhalbfache des Kasegewichtes.

P Fir eine Swiss BBQ-Party eignen sich viele Beilagen: Klassisch: Kartoffeln (festkochend), Cornichons / Essiggurken, Silberzwiebeln, Ge-
Gewdirze (Pfeffer, Paprika). Pikant: Maiskdlbchen, Maiskornersalat, Peperoni, Tomaten (Cherry-), Spargelstangen, Mixed Pickles / Essig
gemiise, Oliven, Zwiebeln, Knoblauch eingelegt, Pilze eingelegt, Schinken- / Speckstreifen, Chutneys. Siiss: Ananas, Birnen, Pfirsiche,
Trauben, Kiwi, Feigen frisch, Zwetschgen eingemacht, Melonen, Kirschen, Himbeeren, Baumnusskernen u.v.m.

Mengenangaben des Kases

(eine Variante ankreuzen)
[ ] nach Gewicht

|:| Anzahl Scheiben

Hinweise

@ saisonale Sorte
3 (nicht jederzeit erhaltlich)
® runder Kaselaib

Anderungen vorbehalten

Schweizer Raclette nature

Sennhtte mild
Sennhitte rezent @
Sennhtte extra
Original Walliser AOP @
Appenzeller Rac. ® @
Biffel-Raclette @
Schaf-Raclette ®

Ziegen-Raclette ®

Gewiinschte Verpackung (eine Variante ankreuzen)

|:| pro Sorte in Kasepapier (Haltbarkeit 1 Woche)

pro Sorte in Kasepapier und D zusammen vacuumiert

oder I:l einzeln vac.

Schweizer Raclette gewiirzt

8-Blumen ®
Barlauch ®
Blauschimmel ®
Champagner ®
Diabolo (Peperoncini)
Flammkuchen ®
Knoblauch

Krauter ®
Kiirbiskernen-Curry @
Lavendel-Muskatbliite ®
Marroni ®
Mostbrockli @
Oliven ®

Paprika

Pfeffer

Bemerkungen (falls eine Kasesorte nicht erhaltlich ist):

4 Name

Email

P Bitte senden an: Sennhiitte Thal AG | Familie Fuhrer | Dorfstrasse 4 | 9425 Thal | Tel. 071 888 29 53 | info@sennhuette-thal.ch

Tel.

Abholtermin

l:l auf Platte angerichtet

Portwein ®

Rauch

Rosenpfeffer ®
Rosmarin ®

Safran ®
Schwarzer Chili
Schwarzer Knoblauch @
Speck @

Steinpilz ®
Tomaten-Basilikum ®
Truffel ®
Weisswein @

Zitronenthymian ®

kg Raclette-Kartoffeln

© Sennhiitte Thal AG 08.2025
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